
オードブル

トマトソース（チーズあり）

トマトソース（チーズなし）

チーズベース（トマトソースなし）

自家製ソーセージ

岐阜県郡上市白鳥町向小駄良733

℡：0575-82-5707
ランチタイム/11：30～14：00

（LO13：30）
ディナータイム/16：00～22：00

（LO21：00）

ナポリピッツァオリンピックナポリピッツァオリンピック

日本大会　優勝日本大会　優勝

PIZZERIA GONZA

●マルゲリータ

●マサヒローナ（ポテトのせピッツァ）

●カプリチョーザ（気まぐれピッツァ）

1200円
1550円
1800円

←　3500円（3、4人前）～
※人数分、ご要望等

できる限りご対応いたします！

お気軽にご連絡ください！

●マリナーラ

●シチリアーナ

●ペシェマリナーラ

1100円
1300円
1800円

●クワトロフォルマッジ（4種類のチーズのピッツァ）

●パンナ　エ　マイス（コーンのピッツァ）

●チャンピオン（生ハムとモッツアレラチーズと半熟卵）

1750円
1550円
2000円

ピッツァの種類は

約30種類ほど取り揃えています

ご来店お待ちしております！

ピッツァの種類は

約30種類ほど取り揃えています

ご来店お待ちしております！

1000円～

●鹿ソーセージ　→

　※郡上産の鹿を使用

●豚ソーセージ

本場ナポリから直輸入の薪窯！

ユネスコ世界無形文化遺産の

　　　　　　ナポリピッツァ職人！

本場ナポリから直輸入の薪窯！

ユネスコ世界無形文化遺産の

　　　　　　ナポリピッツァ職人！



まるで出来立ての
窯焼きピッツァをご自宅で♪
まるで出来立ての
窯焼きピッツァをご自宅で♪

(小型トースター対応サイズ)

チーズを使用しないので

アレルギーの方にも！

チーズを使用しないので

アレルギーの方にも！

窯
焼
き

冷凍
ナポリピッ
ツ
ァ

窯
焼
き

冷凍
ナポリピッ
ツ
ァ

ゴンザのナポリピッツァは全て手作りです。
本場ナポリから直輸入の薪窯約500℃で焼いた熱々のピッツァを
-35℃で急速冷凍することで
店内で食べる焼き立ての味をそのままお楽しみいただけるようになりました。

ゴンザのナポリピッツァは全て手作りです。
本場ナポリから直輸入の薪窯約500℃で焼いた熱々のピッツァを
-35℃で急速冷凍することで
店内で食べる焼き立ての味をそのままお楽しみいただけるようになりました。

●マルゲリータ　大　1550円

●マリナーラ　750円
(小型トースター対応サイズ)

●クワトロフォルマッジ　1400円
　　(小型トースター対応サイズ)

●マルゲリータ　1000円　
(小型トースター対応サイズ）

●ディアボロ　1200円

ナポリピッツァ
オリンピック
日本大会　優勝

ナポリピッツァ
オリンピック
日本大会　優勝

誰もが好きな定番商品！！誰もが好きな定番商品！！

４種類のチーズを使用した

ピッツァ♪

４種類のチーズを使用した

ピッツァ♪

マルゲリータにサラミを

トッピングした人気商品♪

マルゲリータにサラミを

トッピングした人気商品♪

pizzeria ＧＯＮＺＡpizzeria ＧＯＮＺＡ
岐阜県郡上市白鳥町向小駄良733岐阜県郡上市白鳥町向小駄良733
℡：0575-82-5707℡：0575-82-5707
ランチタイム/11：30～14：00（Lo 13:30)ランチタイム/11：30～14：00（Lo 13:30)
ディナータイム/16：00～22：00（Lo 21:00)ディナータイム/16：00～22：00（Lo 21:00)

いつでもたべれるように冷凍庫のストックに！いつでもたべれるように冷凍庫のストックに！

たくさん並べてパーティーに！　たくさん並べてパーティーに！　

日本一のピッツァを手土産に！日本一のピッツァを手土産に！

ユネスコ世界無形文化遺産の
ナポリピッツァ職人が焼いたピッツァ♪
ユネスコ世界無形文化遺産の
ナポリピッツァ職人が焼いたピッツァ♪

●クワトロフォルマッジ　大　1950円

●マリナーラ　大　1250円

●ディアボロ　大　1750円


	さくらパーク様
	冷凍ピッツァPOP (1)

